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CENTRO DE TECNOLOGIA
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA

| (66) Nutricao Aplicada a Gastronomia

CONTEUDO PROGRAMATICO
. Necessidades energéticas.
2. Calculo da energia dos alimentos.
3. Avaliagao bioquimica do estado nutricional.
4. Rotulagem de alimentos e nutrientes.
5. Suplementacgao dietética.
6. Legislagao e segurancga alimentar.
7. Gastronomia hospitalar.
8. Desenvolvimento de pratos culinarios diet e light.
9. Elaboragao de pratos integrais e fortificados.
1

0. Desenvolvimento de cardapios para consumidores com restrigdes alimentares.

AVALIACAO DA PROVA ESCRITA

CRITERIOS/QUESITOS
1- APRESENTAGAO

a) Introdugao

b) Desenvolvimento

c) Concluséo

Até 2 pontos

2- CONTEUDO

a) Desenvolvimento do tépico
b) Organizagéo

c) Coeréncia e adequagéo

d) Nivel de aprofundamento

Até 6 pontos

3- LINGUAGEM

a) Uso adequado da terminologia técnica
b) Propriedade

c) Clareza

d) Precisao

e) Referéncias bibliograficas

Até 2 pontos

Orientagédo: sao atribuidas as pontuagées somente aos itens 1,2 e 3

AVALIAGAO DA PROVA DIDATICA

CRITERIOS/QUESITOS

1- Plano de aula

- Adequagéao dos objetivos ao topico

- Dados essenciais do conteudo

- Adequacgao dos procedimentos e recursos didaticos

- Indicagéo do referencial bibliografico adequado e atual sobre o tépico da
aula

Até 2 pontos

2- Parte expositiva

Até 6 pontos

a) Conteudo:

- Apresentagao e problematizacéo

- Desenvolvimento sequencial

- Articulagdo do contetido com o tépico




- Cumprimento dos objetivos

- Exatidao e atualidade

- Sintese analitica

b) Exposi¢ao:

- Consisténcia argumentativa  (contextualizagdo, questionamentos,
exemplificagdes, dados, informagodes)

- Adequagédo do material didatico ao conteudo

- Clareza, objetividade e comunicabilidade

- Linguagem: adequacgao, com corregéo, fluéncia e dicgéao

- Adequagao ao tempo disponivel

c) Uso de recursos:

- Adequagao dos materiais

- Uso adequado dos recursos

3- Arguicao Até 2 pontos
a) Conhecimento:

- Nivel de conhecimento geral e especifico

- Informagdes corretas

- Atualidade de informacgdes

b) Comunicagéao e linguagem:

- Clareza e objetividade

- Relagao com as areas correlatas

- Argumentacgio segura

Orientagdo: sao atribuidas as pontuagdes somente aos itens 1,2 e 3

PROJETO DE ATIVIDADES ACADEMICAS

A prova especifica consistirda na analise do documento projeto de atividades académicas
(apresentado pelo candidato no ato da inscrigéo) e de sua defesa publica.

O documento referente ao projeto de atividades académicas, contemplando ensino, pesquisa e
extensdo, de sua autoria, em forma digital, pdf, ndo deve exceder 25 laudas (contabilizando as
referéncias). Cada lauda contempla 2.100 caracteres com espago.

A defesa publica sera constituida de avaliagdo, mediante exposicao e argui¢des orais, do projeto
de atividades académicas (ver descrigdo). O candidato tera no maximo 30 (trinta) minutos para
exposicado oral de seu projeto de atividades académicas. Cada examinador tera 5 (cinco)
minutos, no maximo, para arguir o candidato, o qual dispora de tempo idéntico para a sua
manifestacdo, sendo que o total da arguicdo ndo podera ultrapassar 60 (sessenta) minutos,
incluido o tempo de exposigao do candidato.

A Comisséao Julgadora avaliara o dominio do conhecimento e aptiddo do candidato na area do
concurso, com base nos seguintes aspectos:

a) pertinéncia e adequagéao do conteudo a ser proposto para o ensino de graduagéo e extensao
universitaria;

b) pertinéncia, relevancia, originalidade e exequibilidade do projeto de pesquisa proposto e sua
aderéncia a area de Nutricido Aplicada a Gastronomia

O projeto de atividades académicas em Nutricdo Aplicada a Gastronomia deve ser elaborado
de tal maneira a contemplar os seguintes itens:

1) Descricdo das atividades no ensino de graduacédo, abordando metodologias ativas e aulas
praticas, em até duas laudas;

2) Descrigao das atividades de extensdo em até duas laudas;

3) Projeto de pesquisa original contendo:

3.1) Apresentacéo dos desafios de pesquisa formulados e situados frente ao estado da arte e a
literatura existente;

3.2) Metodologia adequada e bem justificada;

3.3) Indicagao de quais avangos os resultados da pesquisa trariam para a area de conhecimento
em que se insere, se bem-sucedido;

3.4) Descrigdo de como os resultados propostos da pesquisa possibilitariam a expansao de forma
significativa da fronteira do conhecimento na area do concurso;

3.5) Indicacdo de até 3 artigos publicados pelo candidato relacionados ao tema do projeto de
pesquisa proposto.



Cada examinador atribuira nota de 0 (zero) a 10 (dez) ao projeto de atividades académicas,
sendo composta pelos seguintes itens:

1-) Nota 3,0, no maximo, atribuida ao documento escrito do projeto de atividades académicas;
2-) Nota 3,0, no maximo, atribuida a exposicéo oral do projeto de atividades académicas;

3-) Nota 4,0, no maximo, atribuida a arguicdo do candidato.

A nota final do projeto de atividades académicas sera calculada pela média aritmética das notas
atribuidas pelos examinadores.

AVALIAGAO DE TITULOS E CURRICULO

TABELA DE PONTUAGAO

I - FORMAGAO ACADEMICA/TITULAGAO NA AREA DO CONCURSO

(maximo de 100 pontos)

Doutorado na area do concurso e/ou aprovagao de tese de Livre 100
Docéncia

Créditos completos de doutorado, com aprovagdo na qualificacdo, na 75
area do concurso

Mestrado na area do concurso 50

OBS: Sera considerado apenas o titulo na area do concurso e com a maior

pontuacao.

Il - ATIVIDADES ACADEMICAS
(maximo de 600)
Pontuagao por obra ou atividade

1- Artigos Publicados, indexados ao Qualis, na area do concurso nos ultimos 05

anos
Qualis A1 25
Qualis A2 20
Qualis A3 17,5
Qualis A4 15
Qualis B1 12,5
Qualis B2 11,25
Qualis B3 10
Qualis B4 8,75
Qualis C 1
2- Livros de interesse na area publicados no exterior com ISBN e com corpo
editorial nos ultimos cinco anos

Autor o5
Autor de capitulo 12,5
Tradutor/revisor técnico 6.25
Coordenador/organizador 6,25
Editor 375
3- Livros de interesse na area, publicados no Brasil, com ISBN e com corpo editorial
nos ultimos cinco anos

Autor 15
Autor de capitulo 8




Tradutor/revisor técnico

Coordenador/organizador

Editor

N

4- Livros de interesse na area nos ultimos 05 anos

Autor

Autor de capitulo

Tradutor/revisor técnico

Coordenador/organizador

Editor

Livros que nao se enquadram nos itens acima
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5- Orientagdes concluidas - pontuagao por ocorréncia nos ultimos cinco anos

Doutorado 20

Supervisao de Estagio Pés-Doutoral 12,5
Mestrado 12,5
Especializagao 3,75
Iniciagdo cientifica, tecnologica, extenséo e ensino 3,75
Graduagao (trabalho de conclusao, estagio, monitoria) 1,25
Residéncia 3,75

OBS: Para as coorientagdes, deve ser computada a metade dos pontos.

6- Projetos de ensino, pesquisa ou extensao nos ultimos cinco anos - pontuagao por

ano de realizagao

Coordenacao de projetos aprovados e/ou financiados por agéncias ou

drgaos governamentais ou nao 5
Participagdo em projetos aprovados e/ou financiados por agéncias ou

oérgaos governamentais ou ndo 2,5
Coordenacgao de projetos aprovados institucionalmente em andamento

ou concluidos 1,25
Participacdo em projetos aprovados institucionalmente em andamento

ou concluidos 0,5
7- Bancas e comissoes julgadoras nos ultimos 05 anos

Doutorado (ndo pontuar quando for o orientador) 10
Mestrado (n&o pontuar quando for o orientador) 5
Especializagdo (ndo pontuar quando for o orientador) 2,5
Graduagéao (nao pontuar quando for o orientador) 1,25
Concurso publico, teste seletivo 1,25

8- Participagdo em eventos cientificos na area do teste seletivo nos ultimos 05 anos

Coordenagao de evento nacional ou internacional 8,75
Coordenacgao de evento regional ou local 3,75
Palestrante de evento internacional ou nacional 5
Palestrante de evento regional ou local 1,25
Ministrante de mini curso 1,25
Apresentacao de trabalho cientifico, com publicagao de texto completo

em anais de eventos nacionais ou internacionais 2,5
Apresentacao de trabalho cientifico, com publicagao de texto completo

em anais de eventos regionais ou estaduais 0,5
Apresentacao de trabalho cientifico, com publicagao de resumo em

anais de eventos nacionais ou internacionais 0,25




Apresentacao de trabalho cientifico, com publicagdo de resumo em

anais de eventos regionais ou estaduais 0,125
Participagdo em evento 0,075
9- Producgao artistica / cultural / didatica na area nos ultimos cinco anos
Producgdo de material audiovisual: videos, CD’s, DVD’s e Portfélios 5
Montagem, curadoria, organizagao de eventos, direcdo de espetaculos
(musicais, pecas teatrais, dancas e artes visuais) apresentada ao
publico em eventos reconhecidos como de abrangéncia internacional 10
Montagem, curadoria, organizacao de eventos, dire¢cdo de espetaculos
(musicais, pecas teatrais, dancas e artes visuais) apresentada ao
publico em eventos reconhecidos como de abrangéncia nacional 8,75
Montagem, curadoria, organizacao de eventos, dire¢cdo de espetaculos
(musicais, pecas teatrais, dancgas e artes visuais) apresentada ao
publico em eventos reconhecidos como de abrangéncia local 4.5
Atuagdo como intérprete em eventos artisticos (de musica, artes
cénicas e artes visuais), em dmbito internacional. 10
Atuagdo como intérprete em eventos artisticos (de musica, artes
cénicas e artes visuais), em dmbito nacional 5
Autoria de obras artisticas (musica, artes cénicas e artes visuais)
apresentadas publicamente em ambito internacional 10
Autoria de obras artisticas (musica, artes cénicas e artes visuais)
apresentadas publicamente em ambito nacional 5
10- Produgéo técnica na area nos ultimos cinco anos
Licenciamento de patentes de produtos e processos 37,5
Depdésito de patentes de produtos e de processos 25
Registro de Software 37,5
Pedido de registro de software 25
Produgéo de material audiovisual relevante na area, aprovado e
financiado por instituicbes de ensino e de pesquisa 10
Produgao de material audiovisual relevante na area sem financiamento 5
11- Prémios e Titulos nos ultimos cinco anos
Prémios, distingdes e laureas outorgados por entidades cientificas,
académicas ou artisticas 5

Il - EXPERIENCIA PROFISSIONAL

(maximo de 300 pontos)

1- Magistério nos ultimos cinco anos / Pontuagao por semestre
Magistério em curso de pos-graduacéo stricto sensu 15
Magistério em curso de pds-graduagao lato sensu 12,5
Magistério em curso de graduagéo 10
Magistério no ensino fundamental, médio e técnico 5
Magistério em curso de treinamento ou extens&do, com carga horéria
acima de 40h/a 2,5
Cursos nao curriculares ministrados na especialidade, com carga
horaria acima de 40h/a 1,5
2- Atividades administrativas nos ultimos cinco anos
2.1- Pontuagao por atividade
Coordenacao de curso de pds-graduacéo stricto sensu 40
Coordenacgao de curso de pos-graduagao lato sensu 10
Coordenacgao de curso de graduagéo 40




Participagdo em Conselhos Superiores (ndo cumulativa com
coordenacao de curso) 5

Participacdo em atividades administrativas de Instituigdes de Ensino
Superior (chefia, diretoria de unidades, pro-reitorias, etc.) 20

Participagdo em Nucleo Docente Estruturante e/ou Conselho
Académico de curso de graduagéao 5

Coordenacao de comissdes e/ou comités de érgaos de fomento e/ou de
avaliagao/regulagcao 10

2.2- Experiéncia profissional na area nos ultimos cinco anos (Pontuagao por ano)

Experiéncia profissional na area da sele¢do, comprovada em carteira
profissional ou equivalente 5

3- Aprovagao em concurso

3. Aprovagao em concurso publico para o magistério superior nos
ultimos cinco anos (por aprovagao) 1,5

TOTAL DE PONTOS DA AVALIAGAO DE TiTULOS E CURRICULO = 1000 PONTOS

TOTAL DE PONTOS DO CANDIDATO = SOMA DOS ITENS |, ll e lll

NOTA FINAL ATRIBUIDA PELA BANCA EXAMINADORA AO CANDIDATO = TOTAL DE
PONTOS DIVIDIDO POR 100

Observacgdo: a auto atribuicdo de pontuagdo pelo candidato ndo vincula a Banca
Examinadora, que pode concluir por pontuagédo diversa daquela atribuida pelo candidato,
caso entenda que os documentos por ele apresentados nao correspondem as hipéteses por
ele sugeridas quando do preenchimento do presente formulario.




